[bookmark: OLE_LINK4]关于“贵州黄牛肉品质优势特征研究项目”
单一来源测试化验参数需求说明
基于贵州黄牛肉品质优势特征研究项目需求，为了确保检测的科学正常进行，现向“农业农村部食物与营养发展研究所”提出以下技术需求：
一、严格执行国家和省有关法律、法规和办法，坚决做到在资质证书许可的范围内开始检测活动。
二、认真执行各项技术标准、规范和规程，严格检测，不伪造检测数据，不出具虚假检测报告。
四、讲科学、守合同、诚实守信。坚持公平竞争，以质求胜，不低价承接业务，不签订阴阳合同。
[bookmark: _GoBack]五、检测项目包含：牛肉PH值、氨基酸含量、蛋白质含量、蒸煮损失测定、感官评定、剪切力、硬度、弹性、咀嚼型、维生素B1、B2、B9、脂肪酸含量、四环素含量。且以上数据均按照国际最新检测方法或国标最新检测方法执行，以确保数据准确性。

